RGA MITTWOCH, 23. MAI 2012

Ohne Remscheid kein Doner

VON DEN STEINEN 90 Prozent der Messer kommen aus der Firma vom Hastener Baumschulenweg.

Von Sabine Naber

Remscheid. ,,15 000 Donerbuden
gibt es in Deutschland. Wir lie-

fern knapp 90 Prozent der

Fleischmesser zum Schneiden
von Doner und Gyros, sind der
Marktfiithrer®, sagt Udo Bicker,
technischer Kundenberater der
Firma von den Steinen am Rem-
scheider Baumschulenweg.
Geschiftsfithrer Michael
Maag hatte gestern Mittag Rem-
scheids.  Oberbiirgermeisterin
Beate Wilding und Stadtpla-
nungs- sowie Wirtschaftsforde-
rungschef Hans-Gerd Sonnen-
schein zu einer Betriebsbesichti-
gung eingeladen und fithrte seine
Giste durch das rund 2000 Qua-
dratmeter grofie Firmengebdude,
in dem die beiden Geschiiftsbe-
reiche Maschinenbau und Mes-
serherstellung  beheimatet sind.

Auch Ferrari und Mercedes profitieren
von den Produkten

»Fiir unsere Maschinen haben
wir einen eigenen Konstrukteur,
der auch Sonderlésungen anbie-
tet. Hier werden High-tech-Sa-
chen gefertigt®, so Bicker und
‘nennt ein Beispiel: ,Die Nocken-
wellen beispielsweise fiir Ferrari
oder Mercedes mussten frither

-  ANZEIGE
Bei uns gehen

mehr Menschen shoppen
als in Paris.

Mit den
Wilding beim Déner gut abschneiden.
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Von den Steinen ist Marktfiihrer bei Donermessemn (von links): Schleifer Riza Soequet, Michael Maag, 0B Beate Wilding.

von Hand entgratet werden. Wir
haben jetzt eine Maschine, die das
vollautomatisch kann.*

»Mit unserem Know-how hier
am Hasten brauchen wir uns vor
der Welt nicht zu verstecken®, be-
tont Bicker, der bereits seit 18

1 Jahren in der Firma arbeitet und

nennt als Motto: , Tradition und
Innovation®. Einst als Hersteller
fiir Gewindewerkzeuge gegriin-
det, fertigt die Firma heute ver-
schiedenste Kreis- und Maschi-
nenmesser fiir die industrielle
Trenn- und Bearbeitungstechnik.

il Geeignet fiir den Einsatz unter

extremem Bedingungen

Die Lebensmittelindustrie ist
der grofite Kunde. Produkte, die
hier zum Einsatz kommen, haben
in der Firma einen besonderen
Stellenwert. ,,Unsere Messer wer-
den in der Fleisch- und Fischin-
dustrie eingesetzt, eignen sich
auch fiir den Einsatz unter extre-
men Bedingungen, zum Beispiel
bei der Fischzerlegung auf Fisch-
fangflotten. Jetzt sind Brotmesser
fitr den Einsatz in der Produktion
und in den Backereien dazu ge-
kommen®, erklirt Bicker und
weifl, dass in der industriellen

Fertigung bis zu 600 Scheiben pro
Minute geschnitten werden.

Wie am Baumschulenweg ge-
schliffen, gebohrt, gehértet und
gesenkt wird und die Zihne
scharf geschliffen werden, das be-
kamen die Besucher ausfiihrlich
erklirt. ,Jeder ist hier ein Spezia-
list, die Qualitit wird stindig
tiberwacht und tiberpriift®, so der
Fachmann und sagt mit Blick auf
éine Mitarbeiterin, die schon 26
Jahre hier arbeitet und gerade da-
bei war, Messer zu schleifen:
»Wenn sie einmal in Rente geht,
dann brauchen wir fitr die'gleiche
Arbeit zwei Manner.”

Und wie blitzscharf diese Mes-

se sind, davon konnte sich Ober-
biirgermeisterin Beate Wilding
im Anschluss an die Betriebsfiih-
rung selbst iiberzeugen.

Um die Leistungsfahigkeit der
Messer praxisnah zu demonstrie-
ren, hatte der Geschiftsfithrer ei-
nen der filhrenden Hersteller von
Dénerschneidmaschinen einge-
laden und den Besuch der OB
zum Anlass genommen, seine
Mitarbeiter - und natiirlich den
Ehrengast - zum Déneressen zu
bitten.

Die OB probierte das Schnei-
den'aus, 7éigte sich beeindruckt,
itbergab die weitere Arbeit aber
dann doch lieber den Profis.

= FIRMA VON DEN STEINEN
GEGRUNDET Seit 1886 fertigt die
Firma Ernst von den Steinen Quali-
tatswerkzeuge fiir die industrielle
Trenn- und Bearbeitungstechnik.
Die Produkte werden in der ganzen
Welt eingesetzt, hauptsdchlich aber
in Europa.

STANDORT Im Remscheider Standort
am Baumschulenweg sind heute 41
Mitarbeiter beschiftigt. Die Griin-
derfamilie ist 1992 aus dem Unter-

nehmen ausgestiegen. Seitdem
gehrt die Firma als 100prozentige
Tochter in die Unternehmens-
gruppe der Friedr, Dick GmbH in Gei-
zisau.

TRENNUNG Vor vier Jahren wurden
die beiden Geschaftsbereiche Mes-
serherstellung (von den Steinen)
und  Maschinenbau  (Spontan)
getrennt, arbeiten aber weiterhin
unter einem Dach.

Spezialmessern der Firma von den Steinen konnte Remscheids 0B Blick in die Harterei der Firma von den Steinen - hier steckt viel Know-how.
Mitarbeiter Sarras Rigoriadis hat alles im Griff.

Alle Fotos: Doro Siewert



