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Brotkreismesser der neuen Generation 

 
Für den Einsatz in Produktion und Bäckereifillialen 
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 Spezielle flexWave Schneideformen – abgestimmt auf die Anforderungen der Lebensmittelindustrie 

 3-5fache Standzeit (je nach Brotsorte) 

 Reduzierung des Schneidölbedarfs um bis zu 50 % (je nach Brotsorte und Anwendung) 

 Schneidgut bleibt nicht haften 

 Gleichmäßige Zahnform durch CNC-Fertigung 

 CNC-Nachschliff ermöglicht längere Einsatzzeit 

 Unbedenklichkeitsbescheinigung für den Einsatz im Lebensmittelbereich 

 Verlängerte Standzeit der Beschichtung durch spezielle Hochleistungsbeschichtung 
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